DUBREUIL-FONTAINE
PERNAND-VERGELESSES

POMMARD
VILLAGE

B VINIFICATION

VENDANGES: Manuelles et tri

VINIFICATION: Vendange égrappée a 100%, puis vinification
traditionnelle dans des cuves en inox thermo régulées.
Cuvaison d’environ 15 jours

ELEVAGE: 12 a 15 mois en fdts de chéne dont 15% de f(its
neufs

B DEGUSTATION

NOTES DE DEGUSTATION: Un nez fruité de figue et de prune et
de légeres notes florales. Des tannins assez souples et de la
cerise noire en bouche. Un vin élégant, modeste mais
délicieux.

ACCORDS METS ET VINS: Piece de beceuf grillée, magret de
canard roti, tajine, couscous, Fromages: Mimolette...

POTENTIEL DE GARDE: 2 a 6 ans

TEMPERATURE DE SERVICE: 16°C

B VIGNOBLE

CEPAGE: Pinot Noir \K;’

/ POMMARD“% ] AN "4
EXPOSITION: Une parcelle en haut de cOteau, exposée Sud- / \ 7%
Ouest et une autre a mi-coteau exposée plein Est.

SOL: Marno-calcaire et terres brunes et rouges marquées par
I'oxyde de fer.

SUPERFICIE: 0,8 hectare
AGE MOYEN DES VIGNES: 30 ans

PRODUCTION MOYENNE: 5 000 bouteilles

www.dubreuil-fontaine.com
18 Rue Rameau Lamarosse - 21420 Pernand-Vergelesses




